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SCHLOSS HOHENPRIESSNITZ
RITTERGUT ERMLITZ

WASSERSCHLOSS FRANKLEBEN
EIGENER WEIHNACHTSMARKT

SPEISEN & GETRÄNKE
MOBILER WEIHNACHTSMARKT
GÄNSE & ENTEN
FOODTRUCK

LOCATION

Weihnachten
DC Catering

mit



W e i h n a c h t s f e i e r n  m i t  D C  C a t e r i n g  –  I h r e  p e r f e k t e  F e i e r  n a c h
W u n s c h

W e i h n a c h t e n  –  e i n e  Z e i t  v o l l e r  F r e u d e  u n d  u n v e r g e s s l i c h e r
M o m e n t e .  M i t  D C  C a t e r i n g  g e s t a l t e n  w i r  I h r e  W e i h n a c h t s f e i e r  g a n z

n a c h  I h r e n  V o r s t e l l u n g e n .
O b  i n  I h r e r  e i g e n e n  L o c a t i o n ,  i n  I h r e m  U n t e r n e h m e n  o d e r  a n  e i n e m

u n s e r e r  e x k l u s i v e n  V e r a n s t a l t u n g s o r t e  –  w i r  s o r g e n  f ü r
k u l i n a r i s c h e  G e n ü s s e ,  f e s t l i c h e  D e k o r a t i o n  u n d  e i n e

s t i m m u n g s v o l l e  A t m o s p h ä r e .

M i t  L i e b e  z u m  D e t a i l  p l a n e n  w i r  I h r  F e s t :  V o n  f e i n e n  M e n ü s  u n d
w i n t e r l i c h e n  G e t r ä n k e n  b i s  h i n  z u  s t i l v o l l e r  D e k o r a t i o n  –  a l l e s  a u s

e i n e r  H a n d .
J e t z t  W e i h n a c h t s f e i e r  a n f r a g e n  u n d  I h r  i n d i v i d u e l l e s  P a k e t  b u c h e n !

W e i h n a c h t e n  –  e i n e  Z e i t  v o l l e r  M a g i e  u n d  W ä r m e .
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eiern Sie Ihre Firmenweihnachtsfeier in einem ganz besonderen Ambiente!
Sie sind auf der Suche nach einer einzigartigen Location für Ihre Weihnachtsfeier?

 Dann sind Sie bei uns genau richtig.

Unsere exklusiven Locations bieten Ihnen die perfekte Kulisse,
 um sich gemeinsam mit Ihren Mitarbeitenden auf die schönste Zeit des Jahres

einzustimmen - festlich geschmückt, atmosphärisch beleuchtet und 
voller winterlicher Magie.

Ob stilvoll-elegant oder gemütlich und herzlich – wir gestalten Ihr Event ganz nach
Ihren Wünschen.

Unsere Räume bieten Platz für Veranstaltungen jeder Größe:
 von kleinen, intimen Runden bis hin zu großen Firmenfeiern.

Gemeinsam mit Ihnen stellen wir ein individuelles Eventpaket zusammen,
 passend zu Ihrem Stil, Budget und Anlass – inklusive kulinarischer Highlights,

 ob festliches Menü oder entspanntes Buffet.
Lassen Sie sich und Ihr Team von unserem erfahrenen Event-Team rundum

verwöhnen – für eine Weihnachtsfeier, die in Erinnerung bleibt.
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• Persönliche Absprache & Vorbereitung Ihrer Feier in unserem Haus 
• Sekt- oder Glühweinempfang im historischen Ambiente im Zeitraum der Getränkepauschale enthalten 
• Abendessen als weihnachtlich, elegantes Buffet inklusive Beschilderung 
• Eindecken der Tische 
• Geschultes Servicepersonal 17.00 - 01.00 Uhr zur individuellen Betreuung Zeiten sind variabel Außerhalb
   der Pauschale Abrechnung nach Bedarf & stundenweise 
• Getränkepauschale 17.00 - 24.00 Uhr Zeiten sind variabel inklusive alkoholfreie, Heiß-Getränke &
   Glühwein am Tisch eingesetztes Wasser (Glasware), verschiedene Biere, verschiedene Weine, Sekt &
   Punsch Außerhalb der Pauschale Berechnung nach Getränkepauschale pro Gast & Stunde 
• Komplettes Geschirr & Gläser in Premium-Qualität 
• Elegante Tischwäsche  & Stoffservietten für das Bankett 
• festliche Dekoration auf den Tischen 
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PAKET I - SANTA CLAUS

85,-€ pro Person exkl. MwSt. ab 85 Personen 
90,-€ pro Person exkl. MwSt. ab 65 Personen 
100,-€ pro Person exkl. MwSt. ab 50 Personen 

alle Preise in (netto)
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PAKET II - WINTERLICHE LANDSCHAFT

105,-€ pro Person exkl. MwSt. ab 85 Personen 
110,-€ pro Person exkl. MwSt. ab 65 Personen 
120,-€ pro Person exkl. MwSt. ab 50 Personen 

alle Preise in (netto)

• Persönliche Absprache & Vorbereitung Ihrer Feier in unserem Haus 
• Sekt- oder Glühweinempfang im historischen Ambiente im Zeitraum der Getränkepauschale enthalten 
• Abendessen als weihnachtlich, elegantes Buffet inklusive Beschilderung 
• Eindecken der Tische 
• Geschultes Servicepersonal 17.00 - 01.00 Uhr zur individuellen Betreuung Zeiten sind variabel Außerhalb
   der Pauschale Abrechnung nach Bedarf & stundenweise 
• Getränkepauschale 17.00 - 24.00 Uhr Zeiten sind variabel inklusive alkoholfreie, Heiß-Getränke &
   Glühwein am Tisch eingesetztes Wasser (Glasware), verschiedene Biere, verschiedene Weine, Sekt &
   Punsch Außerhalb der Pauschale Berechnung nach Getränkepauschale pro Person
• 2 Cocktails & 2 Spirituosen pro Person inklusive
• Komplettes Geschirr & Gläser in Premium-Qualität 
• Elegante Tischwäsche & Stoffservietten für das Bankett 
• festliche Dekoration auf den Tischen 



BROT & BUTTER
• Herzhafte Brotvariation vom Landbäcker, mit Kräuterfrischkäse & Omas Griebenschmalz 

z.B. Herrenbrot, kleine Mühlenbrötchen, Steinofenbaguette und Zwiebelbrot

SALATWERKSTATT
• Spinat-Rucola-Feta-Salat mit Avocado, Orangenvinaigrette & Karamellnüssen

• Aprikosen-Chutney, Mozzarella, Basilikum, Mango mit Leinsamen-Mandel-Topping

FINGERFOOD
• Gurke Räucherlachs mit Rote Bete Gurken-Mousse mit Linsen-Haselnuss-Topping

• Cube von getrüffeltem Wild mit Maronen und Preiselbeer Gelée
•• Mini-Tarte mit Birne & Käse dazu frischer Lauch 

• Gepökeltes Schweinefilet auf Rotkohl-Johannisbeere-Chutney  an Karottenmousse

MINI CHEESEBORD
• Luftgetrockneter Schinken aus Italien mit Oliven, Mailänder Salami, Rohmilchkäse mit Rosmarin & Datteln

ROTISSEUR-STATION
• Kalbsfilet im Kräuter-Mantel mit Cranberrys, provenzalisches Gemüse & Polenta Thaler 

• Gebratener Saibling an Salbeisauce, Holunderblüten-Karotten mit Steckrüben & Birnen-Kartoffelgratin
• Geschmorte Wildente an Orangenlikör-Sahne-Sauce,  süß-saurem Rotkohl mit Pfifferlings-Brioche-Knödel

VEGETARISCH
•• Vegetarische Rote-Beete Gnocchi mit Steinpilzen, Kirschtomaten & Petersilien-Butter-Sauce 

SWEETS
•• Bratapfel-Schmankerlcreme mit Nürnberger Lebkuchen & einer Zimtnote 

•• Sweet-Carrot: saftig gebackener Karottenbiskuit, mit Mandel-Frischkäsecreme & einer Mini-Karotten-Marzipan-Nocke
•• Nussknacker mit Blutorange, Mascarpone & Pfefferkirschen
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Buffetvorschlag ‘Merry Christmas’



Genießen Sie Ihren Glühwein oder Punsch an unserer festlich geschmückten
Weihnachtsmarkthütte.

 Ein stimmungsvoller Treffpunkt zum Anstoßen, Verweilen und Genießen.
Als süßen Abschluss servieren wir Ihnen gerne Desserts wie frisch gebackene Kräppelchen

oder duftende Waffeln – direkt vom Weihnachtsmarktstand.
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Ihre Alternativen



z Ihre Weihnachtsfeier – überall, wo Sie möchten! z
 Ob auf dem Firmengelände, im Innenhof oder auf dem Land:

Unser Foodtruck bringt festliche Stimmung direkt zu Ihnen.
Genießen Sie aromatischen Glühwein und weihnachtliche Spezialitäten frisch zubereitet –

 und lassen Sie gemeinsam mit Ihrem Team das Jahr in gemütlicher Runde Revue passieren.
Flexibel, unkompliziert und garantiert ein Highlight Ihrer Feier!
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Mieten Sie unseren Foodtruck mit folgenden Möglichkeiten:

mit hausgemachten Salaten & Fingerfood, 
winterlicher Pulled-Beef-Burger und/oder Halloumi-Burger, 

Grillente am Drehspieß mit Apfelrotkohl und Knödeln
Dessertvariationen und/oder Lebkuchen

-> inklusive hochwertigem Einweggeschirr

2 Stunden Veranstaltungszeitraum: ab 35,00 € p.P.

Mögliche Alternativen, Grillprodukte wie Bratwurst, Winterliche Bowl, Flammkuchen etc. 
ab 50 Personen buchbar/ alle Preise in (netto)
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PAKET III - LITTLE SANTA



Mieten Sie unseren Foodtruck:

mit hausgemachten Salaten & Fingerfood, 
winterlicher Pulled-Beef-Burger und/oder Halloumi-Burger, 

Grillente am Drehspieß mit Apfelrotkohl und Knödeln, 
vegetarischen/veganen Pasta bowl 

Dessertvariationen und/oder Lebkuchen

köstlicher hausgemachter Glüh-Gin, Glühwein oder alkoholfreier Punsch

-> inklusive hochwertigem Einweggeschirr, 
Festzeltgarnituren/Stehtische mit weihnachtlicher Dekoration und Heizpilze für gemütliche

Stimmung
3 Stunden Veranstaltungszeitraum: ab 55,00 € p.P.

Mögliche Alternativen, Grillprodukte wie Bratwurst, Winterliche Bowl, Flammkuchen etc. 
ab 50 Personen buchbar/alle Preise in (netto)
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PAKET IV - JINGLE BELLS



Sie möchten Ihre Firmenweihnachtsfeier in einem ganz besonderen und außergewöhnlichen
Ambiente feiern? 

Wir haben genau die passende Ausführung dafür.
In enger Zusammenarbeit mit dem Team von eventwerk

haben wir ein Konzept entwickelt, welches die Gegebenheiten Ihrer Firma nutzt und ein
unvergessliches Erlebnis für Sie und Ihre Mitarbeiter schafft. 

Sei es ein Meetingraum, kleine Terrasse oder Kantine.

Mit unserer Kulinarik und den festlichen Ständen des Eventwerks können Sie sich selbst und Ihre
Mitarbeiter auf die schönste Zeit im Jahr einstimmen.

Lassen Sie sich von unserem professionellen Team verwöhnen..
Egal ob liebevoll gestalteter Schokoapfel, Lebkuchenherzen, frische Waffeln oder deftige

Bratwürste und weihnachtliche Burger frisch vom Grill,
wir sorgen in jedem Fall für das kulinarische Highlight Ihrer Gäste.

Kontaktieren Sie uns noch heute für Ihre Weihnachtsfeier,
die keine Wünsche offen lässt.
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DC & eventwerk.
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unser Weihnachtsmarkt
auf

Eilenburger Landstraße 8
04838 Zschepplin

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x47a64debafc24379:0x38d4b84345cc34e7?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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Mit unserem Weihnachtsmarkt in Hohenprießnitz laden wir Sie recht herzlich ein, Teil einer schönen
und alten Tradition zu werden. 

Vor traumhafter und hoffentlich verschneiter Kulisse möchten wir gemeinsam mit Ihnen, unsere
Besucher/innen mit einem magischen, weihnachtlichen Flair verzaubern. 

an folgenden Tagen wird der Weihnachtsmarkt geöffnet sein:

Freitag, den 05.12.2025 – Sonntag, den 07.12.2025
und

Samstag, den 14.12.2025 – Sonntag, den 16.12.2025 

Vom Karussell und Rodelbahn für die Kleinsten, über weihnachtliche Köstlichkeiten wie
Lebkuchenherzen und gebrannten Mandeln, bis hin zu frischen Kräppelchen, Bratwurst und

Glühwein für die Großen – auch in diesem Jahr möchten wir die Augen unserer Besucher/-innen
wieder zum Strahlen bringen.




